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T A P A S  Z U M  T E I L E N

I B E R I S C H E  P L A T T E  -  2 5 €   
Auswahl an iberischen Wurst- und Käsespezialitäten,  
serviert mit Cristal-Brot und Tomate km0 
 

C A N  A Y A  K R O K E T T E N  -  1 2 , 5 0 €   
Gefüllt mit Kabeljau und serviert mit Alioli (6 Stück) 
 

S C H I N K E N K R O K E T T E  -  1 2 , 5 0 €   
6 Stück 
 

O R I E N T A L I S C H E  C H I C K E N  W I N G S  -  1 0 € 
    

Glasiert mit Teriyaki-Sauce 
 

P A T A T A S  B R A V A S  -  8 , 5 0 €       
Kartoffelstücke mit pikanter hausgemachter Sauce 
 

G E B R A T E N E  K A L A M A R I  ( C A L A M A R E S  
A N D A L U Z A )  -  1 4 €        
Serviert mit Alioli 
 

G A L I Z I S C H E R  T I N T E N F I S C H  -  2 2 , 5 0 € 
   

Gekochter Tintenfisch mit Kartoffeln und Paprika,  
nach traditionell galizischer Art zubereitet 
 

N A C H O S  M I T  K Ä S E  U N D  S O B R A S A D A 
-  1 3 , 5 0 €   
Serviert mit Pico de Gallo (Tomaten, Paprika, Zwiebeln),  
Guakamole und Honig 
 

A N D A L U S I S C H E S  F R I T T I E R T E S  T R I O  
-  1 6 , 5 0 €       
Knusprige Calamari, Baby-Calamari und Fisch 
 

C H I C K E N  F I N G E R S  -  1 0 , 5 0 €      
Extra knusprig und mit süßer Chilisauce serviert 
 

V E G G I E  H U M M U S  -  1 0 €       
Libanesischer Hummus, serviert mit gewürztem Papadum und Karottenstiften 
 

CEVICHE AUS WEISSFISCH  - 1 6 , 5 0 €      
Frisches Ceviche aus Weissfisch mit einer leicht pikanten Note 
 

G A R N E L E N  G Y O Z A S  -  1 4 €      
Mit Garnelen gefüllte Teigtaschen mit Sesam un Sriracha-Mayonnaise 
 

C A R P A C C I O  V O M  R I N D  -  1 5 , 5 0 €  
      

Mit Zitrusdressing und Parmesanspänen und Rucola serviert 
 

C R I S T A L - B R O T  M I T  T O M A T E  - 4,50€        
Knuspriges Cristal-Brot mit eingeriebener Tomate  
und einem extra Schuss nativem Olivenöl  
 

B R O T ,  O L I V E N  U N D  A L I O L I  -  3 €   
 

 
G E S U N D E  G E R I C H T E  / 
S A L A T E

G A Z P A C H O  -  8 , 5 0 €   
Kalte Tomatensuppe mit Gurke, Zwiebeln und Paprika 
 

G R I E C H I S C H E R  S A L A T  - 1 5 €   
Verfeinert mit Joghurt-Sauce und Dille mit einem Hauch von Kreuzkümmel 
 

C A E S A R  S A L A T  -  1 5 , 5 0 €     
Knackiger Salat mit Croutons, knusprigem Hähnchen in Cornflakes-Panade, 
Speck und Caesar-Dressing  
 

S A L A T  M I T  Z I E G E N K Ä S E -  1 5 €    
Mit zarten Sprossen auf einer Basis aus Hummus  
mit hausgemachtem Dressing 
 

T R O P I S C H E R  Q U I N O A - S A L A T  - 15 ,50€  
      

Erfrischender Salat mit Quinoa, kichererbsen, gegrillter Ananas,  
Garnelen, Avocado und unserem speziellen Dressing 
 

T U N A  P O K E  B O W L  -  1 8 , 5 0 €   
Bowl Klebreis, serviert mit mariniertem frischem Thunfisch, Edamame,  
Gurke, Avocado, Mango, Sesam und unserer speziellen Can Aya Sauce 
 

L A C H S  P O K E  B O W L  -  1 8 , 5 0 €   
Bowl Klebreis, serviert mit mariniertem frischem Lachs, Wakame, Radieschen, 
Avocado, Edamame und orientalischem Dressing 
 

B U R R A T A  M I T  P E S T O  -  1 7 , 5 0 €    
Frische und cremige Burrata auf einer saisonalen Tomate mit Pesto-Dressing 
 

 P A S T A

S P A G H E T T I  B O L O G N E S E  -  1 4 , 5 0 €  
    

Tomatensoße mit Rind- und Schweinefleisch 
 

L A S A G N E  B O L O G N E S E  -  1 5 €  
        

Hausgemachte traditionelle Lasagne 
 

S P A G H E T T I  N E R O  - 15 ,50€     
Serviert mit Tintenfisch und flambierten Garnelen  
mit einer leicht pikanten Note 
 

V E G E T A R I S C H E  P A P P A R D E L L E  -  1 4 € 
  

Sautiert mit Zucchini, Karotten, Pilzen, Zwiebeln, Spinat und Trockenfrüchten 
 

Y A K I S H O B A  M I T  G A R N E L E N  
O D E R  T O F U -  1 5 €      
Nudeln mit sautiertem Gemüse, Garnelen, Bohnensprossen  
und unserem Spezialdressing 
 

 S A N D W I C H E S  &  M E H R

A Y A  B U R G E R  -  1 7 €    
Patty aus 100% Rindfleisch, mit karamellisierten Zwiebeln, Ziegenkäse, Salat, 
Gurken, Tomaten und hausgemachte Pommes Frites  
 

C H I C K E N  B U R G E R  -  1 3 , 5 0 € 
 

Knuspriges Hähnchen-Patty mit Salat, Tomaten und hausgemachten  
Pommes Frites  
 

S M A S H  B U R G E R  -  1 7 , 5 0 €          
Unser doppelter Kalbfleisch-Burger mit geschmolzenem Käse, Speck,  
Gürkchen und hausgemachten Pommes Frites  
 

C L U B  S A N D W I C H  -  1 2 , 5 0 €   
Gegrillte Hähnchenbrust, Speck, Edamer Käse, Schinken, Salat, Tomate, 
Mayonnaise und  hausgemachte Pommes Frites  
 

T U N A  S A N D W I C H  -  9 , 5 0 €   
Thunfisch mit Mayonnaise, Tomate, Salat, gekochtem Ei  
und hausgemachte Pommes Frites  
 

K N U S P R I N G E R  H Ä H N C H E N - T A C O  
-  9 , 5 0 €      
Serviert auf einem Bett aus Avocado, frischem Salat, eingelegte Zwiebeln  
mit einer besonderen Touch von Kimchi-Mayonnaise 
 

I B É R I C O - S C H I N K E N - B A G U E T T E  -  1 3 €   
      

Baguette mit Ibérico-Schinken, Tomate und einem Hauch  
von nativem extra Olivenöl 
 

V E G A N E S  B A G U E T T E  - 1 1 €       
Serviert mit Hummus, Avocado, Tofu, grünen Blättern und Tomate 
 

B A G U E T T E  M I T  G E T R Ü F F E L T E R  B U R R A T A 
-  1 4 €       
Frische Burrata auf einem Bett aus verschiedenen Pilzen,  
frischer Tomate, Rucola und Trüffelmayonnaisee 
 

 F L E I S C H  &  F I S C H

A Y A  H Ä H N C H E N  S C H N I T Z E L  -  1 6 €  
     

Mit geschmolzenem Käse, Serranoschinken und Rucola,  
mit hausgemachten Pommes Frites  
 

R I P P C H E N  V O M  S C H W E I N  -  1 9 €  
     

Bei niedriger Temperatur geschmort und mit Teriyaki-Sauce glasiert 
 

H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T  A U S  
F R E I L A N D H A L T U N G  -  1 6 , 5 0 €        
Bei niedriger Temperatur mit einem aromatischen Öl gegart  
und mit Kartoffeln und gebratenen Pilzen serviert 
 

E N T R E C Ô T E  V O M  R I N D  -  2 6 €      
Serviert mit Ofenkartoffel und Sauerrahm 
 

H Ä H N C H E N  M I T  R O T E M  C U R R Y  N A C H 
T H A I - A R T  -  1 5 , 5 0 €         
Serviert mit Jasminreis und frischen Kräutern 
 

G E G R I L L T E R  L A C H S  - 2 0 , 5 0 €   
Mit gegrilltem grünem Spargel und kleinen Kartoffeln 
 

G E G R I L L T E R  T I N T E N F I S C H  - 17,50€      
Mit mallorquinischem Trampó (Tomaten-Paprika Salat mit Zwiebeln),  
kleinen Kartoffeln und Salat 
 

S E E B R A S S E N - C U R R Y  -  1 8 , 5 0 €     
Auf einem Bett aus Reis und Gemüse, gebraten nach orientalischer  
Art mit unserem roten Curry 
 

K A B E L J A U  N A C H  M A L L O R Q U I N I S C H E R 
A R T  -  2 3 €         
Traditionell zubereitet, serviert auf saisonalem Gemüse und confierten  
Kartoffeln mit einem leicht pikanten Hauch von Sobrasada 
 

 N A C H S P E I S E N

A L L E R G E N S

Wir haben auch eine Kinder-Speissekarte. Fragen sie Unser Personal

Krebstiere Gluten Nüsse Weichtiere

Sesam

Sulfite

Eier

Soja Sellerie

Fische Senf Milch

Erdnüsse

M Ö H R E N K U C H E N  -  7 €   
 

S C H O K O - K Ü C H L E I N  M I T  S C H M E L Z E N -
D E M  K E R N  -  7 €   
Heiß serviert mit einer Kugel Eiscreme 
 

S C H O K O - B R O W N I E  -  7 €   
Heiß serviert mit einer Kugel Vanilleeis 
 

A N A N A S - C A R P A C C I O  -  7 € 
Serviert mit einer Kugel Eiscreme 
 

G A T Ó  M I T  M A N D E L E I S  -  7 €    
Mandelkuchen, eine der typischsten mallorquinischen Nachspeisen 
 

E R D B E E R E N  M I T  S A H N E  -  7 €   
 

B A N A N A  S P L I T  -  7 €   
 

M A R A C U J A - M O U S S E  -  7 €   
 

D U O  A U S  W E I S S E R  U N D  D U N K L E R 
S C H O K O L A D E  -  7 €   
 

T I R A M I S U  -  7 €   
 

Z I T R O N E N M O U S S E  -  7 €   
 


